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Wigilijne smaki   powiatu brzezińskiego

Po 123 latach niewoli Polska odzyskała nie-
podległość 11 listopada 1918 r. Dzień ten 
uroczyście obchodzony jest w Polsce jako 

Narodowe Święto Niepodległości. 
Nie inaczej było w tym roku – obchody rozpo-
częły się od uroczystości przed Urzędem Mia-
sta w Brzezinach od złożenia meldunku, prze-
glądu pocztów oraz wspólnego śpiewu hymnu 
narodowego.
Następnie zebrani poszli złożyć kwiaty i wią-
zanki pod pomnik marszałka Jozefa Piłsud-
skiego ora z na uroczystą mszę do kościoła 
parafialnego pw. św. Franciszka z Asyżu. 

Red.
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Wykonanie
Zagotowujemy wodę, solimy i wsypujemy kaszę. Go-
tujemy na małym ogniu ok.15min pod przykryciem, 
od czasu do czasu mieszając. Odstawiamy, aby kasza 
wchłonęła wodę do końca.
Grzyby namaczamy w wodzie najlepiej dzień przed go-
towaniem. Następnie w wodzie, w której się moczyły 
gotujemy do miękkości. Po wystudzeniu kroimy w pa-
ski. Cebule kroimy w kostkę i szklimy na maśle, doda-
jemy grzyby, podsmażamy często mieszając
ok. 10 min. Dodajemy wywar z grzybów, zagotowuje-

my, łączymy ze śmietaną, doprawiamy solą i pieprzem.
Filet z ryby obsypujemy przyprawą. Odstawiamy na 15 
minut. Rozgrzewamy olej na patelni i wkładamy rybę 
obtoczoną w mące. Smażymy po obu stronach po 2-3 
minuty.
Podajemy z ogórkiem konserwowym lub ugotowaną 
brukselką.

Smacznego!
Przepis i wykonanie: KGW Wągry

Kasza z sosem grzybowym i rybą
Składniki
• 4 szklanki wody
• 2 szklanki kaszy gryczanej niepalonej
• Sól
Sos grzybowy
• 1 litr wody
•  4 garście grzybów 

suszonych leśnych
• 2 duże cebule
• 5 dag masła
• 1 szklanka śmietany 18%
• sól, pieprz czarny

Ryba
• 1 kg fileta z dorsza
• 1 szklanka mąki
• przyprawa do ryby
• olej do smażenia

 KGW Wągry
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Wigilijne smaki   powiatu brzezińskiego
Wykonanie
Z kapusty wycinamy głąba i wkładamy do wrzą-
cej wody, parzymy tak długo, aby odchodziły liście. 
Sprawdzamy i zdejmujemy liście z kapusty, następnie 
wycinamy grube żeberka z liści kapusty. 
Na patelni rozpuszczamy 0,5 kostki masła, kroimy 
w kostkę cebulę i podsmażamy na złoty kolor. Grzyby 
moczymy 2 godziny i gotujemy w tej wodzie, odcedza-
my kroimy drobno, wodę zostawiamy. Kaszę gotujemy 
z dodatkiem soli. Na tarce ścieramy surowe ziemnia-
ki, kładziemy na gazie położonej na sitku i odcedzamy 
wodę.

Do ugotowanej kaszy dodajemy: grzyby, odciśnięte 
ziemniaki, 2 całe jajka, podsmażoną cebulkę, dopra-
wiamy solą i pieprzem do smaku. 
W liście kapusty zawijamy przygotowany farsz. Na 
spód garnka kładziemy pozostałe małe liście z kapu-
sty, na ich układamy gołąbki, zalewamy wodą z grzy-
bów i bulionem. Jeżeli gołąbków nie przykryje bulion, 
dolewamy wody z parzenia kapusty. Gotujemy około 
2 godzin. 
Podajemy z cebulką podsmażoną na masełku.

Smacznego!
Przepis i wykonanie: KGW Eufeminianki

Gołąbki wigilijne 
z kaszą jęczmienną i grzybami
Składniki
• 0,5 kg kaszy jęczmiennej grubej
• 0,5 kg surowych ziemniaków 
• 2 jajka
• 2 cebule
• garść suszonych grzybów
• 0,5 l wody z gotowanych grzybów
• 1 l bulionu warzywnego + woda z parzenia liści
• masło do smażenia
• 1 kapusta
• sól i pieprz do smaku

 KGW Eufeminów
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 WYDZIAŁ ADRES E-MAILOWY I TELEFON 

Sekretariat/Wydział Organizacyjny i Kadr starostwo@powiat-brzeziny.pl
tel. 46 874-11-11

Wydział Komunikacji i Transportu Komunikacja@powiat-brzeziny.pl 
tel. 46 874-31-64 

Wydział Finansowy fi nance@powiat-brzeziny.pl
tel. 46 874-36-46

Wydział Edukacji, Spraw Społecznych, 
Obywatelskich i Promocji 

zdrowie@powiat-brzeziny.pl
edukacja@powiat-brzeziny.pl
promocja@powiat-brzeziny.pl

tel. 46 874-24-12

Wydział Budownictwa, Geodezji i Gospodarki 

budownictwo@powiat-brzeziny.pl
geodezja@powiat-brzeziny.pl

nieruchomości@powiat-brzeziny.pl
tel. 46 874-25-44

Wydział Rozwoju Powiatu, Dróg, 
Rolnictwa i Ochrony Środowiska 

drogi@powiat-brzeziny.pl
ochrona@powiat-brzeziny.pl

tel. 46 874-00-90

Powiatowe Centrum Zarządzania Kryzysowego pczkbrzeziny@vp.pl
tel.46 874-36-48 

Powiatowy Zespół ds. orzekania o niepełnosprawności zon.brzeziny@poczta.fm
tel.46 874-02-81

Powiatowa Stacja Sanitarno – Epidemiologiczna w Brzezinach tel. 46 874-31-60

Komenda Powiatowa Państwowej Straży Pożarnej tel. 46 875-27-32

Komenda Powiatowa Policji w Brzezinach tel. 47 842 63 30; telefon alarmowy: 112

Rozkład godzin pracy aptek ogólnodostępnych 
z terenu Powiatu Brzezińskiego w 2023 r.

Lp. Apteka
(adres, telefon)

Godziny pracy

poniedziałek-piątek sobota

1.
„Dr.  Max”, 

ul. Modrzewskiego 5A
95-060 Brzeziny, 46/ 874 41 55

poniedziałek - sobota 7.00  - 22.00 niedziela 
8-20; Wielka Sobota 8-22; Wielkanoc Niedziela 

i Poniedziałek   8-20; Wigilia 8-15; 
Święta Bożego Narodzenia 8-20; 

Sylwester 8-17; pozostałe święta 8-20

2.
„Kwiaty Polskie”, 

ul. Bohaterów Warszawy 1,
95-060 Brzeziny  500 048 531

8.00-20.00 8.00-14.00

3. Plac Jana Pawła II 2,
95-060 Brzeziny,   46/ 874 23 42 7.30-21.00 7.30 – 17.00

4. „Centuria”, ul. Traugutta 11 A,
95-060 Brzeziny,  0/46 874 35 03

8.00-20.00
czw.7.30-20.00 7.30-16.00

5.
„Dbam o Zdrowie”

ul. Konstytucji 3-go Maja 4
95-060 Brzeziny,  tel. 736 697 898

8.00-20.00 8.00-14.00

6. DOZ Apteka Przedwiośnie 2 D
95-060 Brzeziny, tel. 885 869 247 8.00-20.00 8.00 – 15.00

7  „Wrzosowa” ul. Modrzewskiego 1, 
95-060 Brzeziny, tel. 502 303 553 8.00 – 20.00 8.00 – 18.00

8     DOZ  Apteka, ul. Brzezińska 30A,
 95-047 Jeżów,  tel. 885 869 248 8.00 – 20.00 8.00 -17.00

9. „Vitaminka”, ul. Łowicka 17,
95-047 Jeżów, 46/ 875 53 45 8.00-16.30 8.00-13.30

10. Św. Stanisława ul. Piotrkowska 15, 
95-047 Jeżów, 46/ 875 53 41 6.00 – 18.00 6.00 – 13.00

11. „Św. Antoniego”, ul. Dworcowa 1,
95-063 Rogów, 46/ 874 90 55 8.00-18.00 8.00-14.00

12. „Melissa”, ul. Wojska Polskiego 15,
95-063 Rogów. 46/ 874 91 75 8.00-18.00 8.00-14.00

13.
 Punkt Apteczny Zdrowie i Uroda

Kołacin 14 B, 95-061 Dmosin, 
46/ 832 38 00

8.00-18.00 nieczynny

W zaznaczonej kolumnie znajduje się hasło, które należy przesłać na adres: 
krzyzowka@powiat-brzeziny.pl do dnia 15 stycznia 2023 r. 

Spośród nadesłanych odpowiedzi zostanie wylosowany zwycięzca i otrzyma nagrodę.
Regulamin na: www.powiat-brzeziny.pl

SPONSOREM NAGRODY JEST
PSB Mrówka Brzeziny ul. Sienkiewicza 52, 95-060 Brzeziny 

KRZYŻÓWKA nr 8

Harmonogram dyżurów nocnych Aptek w styczniu 2023 r. będzie dostępny od 1 
stycznia  na stronie internetowej Starostwa Powiatowego w Brzezinach 

www. powiat-brzeziny.pl w zakładce Apteki

Informator Powiatu Brzezińskiego Wydawca: Powiat Brzeziński
Adres: ul. Sienkiewicza 16, 95-060 Brzeziny, tel. 46 874 11 11, e-mail: starostwo@powiat-brze-
ziny.pl

1.  Osoba początkująca 
w jakiejś dziedzinie

2. Autor Króla Edypa 
3. W nim niemowlęta
4.  Ptak wielkości kurczaka, 

spokrewniony z gęsią
5. Imię kompozytora z Włoch 
6. Enzym trawienny

7. Anna ………….  serial
8. Butelkowy nauk
9. Zwierzę z rodziny łasicowatych

10. Podawany z uszkami
11. Poczekalnia dla statków
12. Pod wigilijnym obrusem
13. Amant chmielowego napoju
14. Dziadek Achillesa  

1.

8.

2.

3.

5.

6.

7.

9.

10.

11.

14.

4.

12.

Nagrodę za prawidłowe
 rozwiązanie krzyżówki nr 7  

otrzymała 
pani Jadwiga Rorat z Brzezin. 

Nagrodę wręcza
pani Starosta Renata Kobiera. 

GRATULUJEMY 

 Fundatorem nagrody była firma 
KWADRAT MB sp. z o.o. 

ul. Waryńskiego 7b, Brzeziny

Zwycięzca  KRZYŻÓWKI nr 7

13.


